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旬
景
浪
漫 

皐
月
の
組
肴 

先
附 炙

り
帆
立
と
サ
ー
モ
ン 

バ
ル
サ
ミ
コ
ソ
ー
ス 

初
夏
の
酒
肴
色
々 

苺
の
お
酒 

稚
鮎
唐
揚
げ 

蚕
豆
海
老
し
ん
薯 

が
す
海
老
昆
布
〆
一
口
寿
司 

梅
貝
旨
煮 

矢
羽
根
鉄
扇
黄
身
焼
き 

ち
ま
き
麩 

金
目
鯛
西
京
焼
き 

も
ず
く
酢 

 

サ
ー
モ
ン
錦
糸
巻
黄
身
酢
掛
け 

当
館
自
慢
の
包
み
焼
き 

鮎
魚
女
の
葛
打
ち
と
じ
ゅ
ん
菜 

 
 
 

オ
ク
ラ 

あ
や
め
人
参 

打
ち
茗
荷 

あ
ら
焼
き
出
し
汁
清
汁
仕
立
て 

今
月
の
温
物 

和
牛
の
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ 

白
菜 

水
菜 

豆
腐 

も
ち 

エ
ノ
キ
茸 

打
ち
葱 

あ
や
め
人
参 

 
 
 
 
 
 
 

マ
ロ
ニ
ー 

胡
麻
ポ
ン 

初
夏
の
蓋
物 

 
 
 
 

金
目
鯛
の
煮
付
け 

 
 

 
 
 
 
 

牛
蒡 

針
生
姜 

木
ノ
芽 

米
茄
子 

 

 

総
料
理
長 

白 

井 

治 

旬
景
の
初
夏 

皐
月
の
お
も
て
な
し 

旬 三
河
湾
の
初
夏 

旬
の
海
の
幸
お
造
り 

 
 
 

三
河
湾
の
獲
れ
た
て
地
魚 

鰹
た
た
き 

と
ん
ぼ 

栄
螺 

中
ト
ロ 

当
館
自
慢
の
伊
勢
海
老
姿
造
り 

土
佐
醤
油 

淡
雪
塩 

妻
物
色
々 

旬
の
焼
き
物 

活
き
鮑
の
踊
り
焼
き 

 
 
 

活
き
鮑 

バ
タ
ー 

麗 お
食
事 

“
当
館
名
物 

の
ど
ぐ
ろ
の
が
ま
め
し
” 

ひ
つ
ま
ぶ
し
風 

一
、
そ
の
ま
ま
で 

二
、
薬
味
を
の
せ
て 

三
、
お
出
汁
を
か
け
て 

浅
蜊
汁 

合
わ
せ
地
味
噌
仕
立
て 

香
物 

 
 
 
 
 

 
 

沢
庵 

胡
瓜 

日
の
菜 

牛
蒡 

デ
ザ
ー
ト
宝
石
箱 

女
将
ス
イ
ー
ツ
と
旬
の
果
実 

 
 
 

マ
ス
カ
ル
ポ
ー
ネ
ム
ー
ス 

ア
ー
モ
ン
ド
添
え 

白
桃
も
ち 

オ
レ
ン
ジ 

メ
ロ
ン 

桜
桃 

  

味 


