
   
 

 
三
河
旬
菜 

皐
月
の
お
も
て
な
し 

 

う
る
お
い 

さ
っ
ぱ
り
梅
の
お
酒 

組
肴 

初
夏
の
酒
肴
色
々 

 
 
 

  

ほ
う
れ
ん
草
田
楽 
海
老
芝
煮 

バ
イ
貝
の
旨
煮 

小
鯛
手
毬
寿
司 

 
 
 
 

あ
お
さ
真
丈 

稚
鮎
唐
揚
げ 

よ
も
ぎ
豆
腐 

銀
鱈
柚
庵
焼
き 

椀
替
わ
り 

白
川
と
蓴
菜
の
包
み
蒸
し 

潮
仕
立
て 

三
河
湾
の
便
り 

氷
鉢
盛
り 

獲
れ
た
て
地
魚 

鰹
た
た
き 

鳥
貝 

鮪 

あ
お
さ
寒
天 

淡
雪
塩
と
土
佐
醤
油
で 

銀
波
荘
特
製 

海
鮮
瓦
焼
き 

海
の
香
り 

瓦
焼
き 

酒
盗
の
ア
ク
セ
ン
ト 

初
夏
の
逸
品 

 
 
   

 

和
牛
ロ
ー
ス
ト 

和
風
お
ろ
し
ダ
レ 

バ
ル
サ
ミ
コ 

今
月
の
酢
の
物 

 
 
   

 

水
雲
養
老
寄
せ 

黄
身
酢
か
け 

お
食
事 

当
館
名
物 

め
ひ
か
り
の
が
ま
め
し 

ひ
つ
ま
ぶ
し
風 

一
、
そ
の
ま
ま
で 

二
、
お
好
み
で
山
葵
を 

三
、
お
出
汁
を
か
け
て 

香
の
物 

若
布
と
な
め
こ
汁 

地
味
噌
仕
立
て 

水
菓
子 

マ
ン
ゴ
ー
ム
ー
ス 

旬
の
果
実 

  

そ
の
日
の
水
揚
げ
・
仕
入
れ
状
況
に
よ
り 

料
理
・
食
材
等
の
内
容
を 

変
更
す
る
こ
と
が
ご
ざ
い
ま
す 

 
 

 
 

総
料
理
長 

白 

井 

治 

旬
景
浪
漫 あ

二
〇
二
四
年 

五
月 

基
本
会
席
あ 


