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JTBグループで旅行関連情報の出版・販売、Web関連事業を手がける株式会社JTBパブリッシング（東京都

新宿区、代表取締役社長：今井敏行、以下JTBパブリッシング）は、伊豆急行株式会社（静岡県伊東市、取締役

社長：小林秀樹、以下伊豆急行）と共同で、伊豆産の果実を使った新感覚のお土産「IZUのフルウツケーキ」を開

発しました。「伊豆今井浜東急ホテル」と老舗菓子店「伊豆一の蔵」が製造し、2018年1月13日（土）から発売開始

します。 

 

 伊豆急行は、東伊豆の伊東と南伊豆の下田をつなぐリゾート鉄道の運行とあわせて、伊豆の観光プロモーショ

ンも行ってきました。沿線の温泉地では、干物や温泉まんじゅう等、定番の土産がある一方で、伊豆らしさをイメー

ジできる新しい商品が少ないことが悩みでしたが、JTBパブリッシングが赤坂で運営する飲食店（editor’s fav『る

るぶキッチン』）での提携をきっかけに、この課題に関する交流が生まれ、旅行情報誌『るるぶ伊豆』をはじめ全国

の旅行情報を発信する視点を生かした「伊豆の歴史を変えるお土産を作ること」をテーマに、共同プロジェクトを

立ち上げました。 

 

 目指したのは、「伊豆ならでは」と「配りやすさ」、「長く愛される美味しさ」を実現する商品です。そこで台湾土産

として人気の高いパイナップルケーキをヒントに、伊豆の特産品であるニューサマーオレンジやみかん等、伊豆で

収穫できる果実を使用してコンフィチュールを作り、口に含むとほろっと崩れる独特の生地で包んだ焼き菓子が

誕生しました。素材の色や風味を大事にするため、着色料は一切使用していません。また、伊豆旅行の思い出を

たっぷりと持ち帰ってもらいたいとの想いから、隙間のない四角い形状にもこだわり、さらに個別包装をすること

で、用途に応じた使い勝手の良いお土産になるよう工夫しています。 

 

製造協力は、伊豆急行沿線のリゾートホテル「伊豆今井浜東急ホテル」の土屋真シェフと、伊豆高原の老舗菓

子店「伊豆一の蔵」（株式会社いとう白子）です。今後は「IZUのフルウツケーキ」のおきて（※1）を順守し、製造を

行うメーカーと順次提携していく予定です。 

※１ 「IZUのフルウツケーキ」のおきて                          IZUのフルウツケーキ 認定証 

伊豆急行と「るるぶ」編集部が共同開発 

伊豆産の果実を使った、伊豆の歴史を変える新名物が誕生！ 

「IZUのフルウツケーキ」 
2018年1月13日（土）発売！ 



       

①素材は伊豆産の果実を使用する  

②果実類のコンフィチュールを生地で包むスタイルとする 

③四角い形状で、個包装できるものとする 

④色は自然由来のものを生かし、着色料などは使用しない 

⑤品質、販売価格の適正化を守る 

上記を順守し、伊豆急とJTBパブリッシングが公認した商品には、右の認定

証が添付されます。 

 



       

 

 



       

＜「IZUフルウツケーキ」販売箇所＞  

■伊豆今井浜東急ホテル 

  商品名 ： 「IZUのフルウツケーキ」 

  5個入り1,500円（税込） 毎週土曜日に販売。数に限りがあり、売切れ次第終了。 

  伊豆急行今井浜海岸駅から徒歩２分 

 

 

■伊豆一の蔵 

  商品名 ： 「IZU CUBE」 

  1個205円（税込）・6個入り1,340円（税込） 

  伊豆急行城ヶ崎海岸駅から徒歩10分 

  ※伊豆急行伊豆高原駅やまもプラザ内「ぷらとー」でも販売しています。 

  ※そのほか販売箇所を順次拡大予定です。 

 

 

 

■お問い合わせ先 

 

株式会社JTBパブリッシング 

第一情報事業部 03-6888-7860 

 

伊豆急行株式会社 

観光推進課 0557-53-1116 


