
な
す
び
の
お
せ
ち

二
○
二
一

11月20日（金）

12月10日（木）

お申込み締切日

一次締切

ふ
じ
の
く
に 

食
の
都
づ
く
り
仕
事
人

二
０
一
七
年  

厚
生
労
働
大
臣
表
彰
受
賞 

な
す
び
グ
ル
ー
プ
総
料
理
長

早
川
亮
介
が
餐
す

春
の
香
に
満
ち
た
お
せ
ち
。

縁
起
の
良
い
初
夢
を
彩
る

美
食
の
数
々
を
ご
家
庭
に
。

な
す
び
グ
ル
ー
プ
総
料
理
長  

早
川
亮
介

二次締切



壱
の
重

一
富
士 

二
鷹 

三
な
す
び

二
段
お
せ
ち

三
○
、○
○
○
円 (

税
込
）

２００個
限定

祝い餅、栗きんとん、黒豆ぶどう煮、味付けいくら、梅くわい、紅白長呂木、数の子、田作り
サーモン大根巻き、ままかり奉書巻き、葉付き金柑、錦玉子、伊達巻き、矢羽ようかん
紅白かまぼこ、有頭海老、からすみ真丈
穴子鳴門巻き、松茸時雨煮、子持ち鮎昆布巻き、鯛西京焼き、海老芋煮
梅人参、竹の子煮、花蓮根、茄子麩、スモークチーズ、鮑酒蒸し、蛸桜煮、鶏市松焼

< 一ノ重 > 

３～４人用  二段重（22.5cm×22.5cm×７.0cm×２段）

<弐ノ重 >

配
送
料
込  

三
一
、五
○
○
円 (

税
込
）

弐
の
重
（
下
段
）

（
上
段
）

食べて繋がる、ふじのくに
新型コロナウイルス感染症の影響で苦戦している農家等を支援するため、静岡県と山梨県で
取り組んでいる、「バイ・ふじのくに」を応援しています。
なすびのおせち料理の一部に、山梨県産の食材を使用しています。



２人用  一段重（22.5cm×22.5cm×７.0cm×１段）

羽
衣

一
段
お
せ
ち

一
五
、○
○
○
円(

税
込
）

１００個
限定

配
送
料
込  

一
六
、五
○
○
円 (

税
込
）

矢羽ようかん、栗きんとん、葉付き羊羹、田作り、伊達巻き、錦玉子、数の子
味付けいくら、紅白蒲鉾、紅白長呂木、松葉紅白らっきょう、紅白なます
梅くわい、黒豆ぶどう煮、蛸桜煮、穴子鳴門巻き、海老芋煮、梅人参
竹の子煮、花蓮根、子持ち鮎昆布巻き、鯛西京焼き、松茸時雨煮
鮑酒蒸し、牛肉牛蒡巻き、スモークチーズ、鶏市松焼

お
せ
ち
料
理
の
い
わ
れ

お
せ
ち
料
理
に
は
、
た
く
さ
ん
の
料
理
が
あ
り
ま
す
。

栄
養
バ
ラ
ン
ス
や
保
存
性
の
よ
さ
な
ど
は
、
ま
さ
に
先
人
の
知
恵
の
結
晶
。

食
材
に
は
、
人
々
の
願
い
が
込
め
ら
れ
て
い
ま
す
。

そ
の
幾
つ
か
を
ご
紹
介
し
ま
し
ょ
う
。

［
き
ん
と
ん
］

栗
は「
勝
ち
栗
」と
呼
ば
れ
る
縁
起
も
の
。「
金
団
」と

書
き
、黄
金
色
で
縁
起
が
よ
く
蓄
財
に
つ
な
が
る
と

さ
れ
て
い
る
。

［
昆
布
巻
き
］
「
喜
ぶ
」に
か
け
て
。

［
黒
豆
］

ま
め
に
（
勤
勉
に
）
働
き
、

ま
め
に
（
丈
夫
で
元
気
に
）
暮
ら
せ
る
よ
う
に
。

［
田
作
り
］

イ
ワ
シ
が
畑
の
肥
料
だ
っ
た
こ
と
か
ら
「
田
作
り
」

「
五
万
米
」（
ご
ま
め
）と
呼
ば
れ
、豊
作
祈
願
の
料
理
。

ま
た
、
小
さ
く
て
も
尾
頭
付
き
。

［
伊
達
巻
］

昔
の
伊
達
者（
シ
ャ
レ
者
）た
ち
の
着
物
に
似
て
い
た

の
で
伊
達
巻
と
呼
ば
れ
る
よ
う
に
な
っ
た
と
い
わ

れ
る
。
ま
た
、「
伊
達
」
と
は
「
華
や
か
」
と
い
う
意
味

が
あ
る
。巻
き
物
が
書
物
や
掛
軸
に
通
じ
る
こ
と
か

ら
知
識
や
文
化
の
発
達
を
願
う
。

［
海
老
］

腰
が
曲
が
る
ま
で
長
生
き
で
き
る
よ
う
に
。

［
紅
白

  
か
ま
ぼ
こ
］

半
円
形
は
日
の
出
（
年
神
様
）を
表
す
。お
め
で
た
い

紅
白
で
、紅
は
魔
除
け
の
意
味
が
あ
り
、白
は
清
浄

を
表
す
。



オ
プ
シ
ョ
ン
料
理

新
年
を
、よ
り
一
層
華
や
か
に

七
、五
○
○（
税
込
）

焼
津
港
産 

金
目
鯛
の
姿
煮

茄
子
の
花 

無
庵
よ
り

覚
弥
別
墅
よ
り

な
す
び
総
本
店
よ
り

一
尾
約
二
五
○
グ
ラ
ム

四
、八
○
○（
税
込
）

伊
勢
海
老
の
鬼
殻
焼
き

五
、四
○
○（
税
込
）

黒
毛
和
牛
味
噌
す
き
セ
ッ
ト

一
尾 

約
八
○
○
グ
ラ
ム

二
人
前 
牛
肉
約
三
○
○
グ
ラ
ム

お
正
月
に
相
応
し
い
、
伊
勢
海
老
を
特
製
の

醤
油
ダ
レ
に
漬
け
込
み
、
炭
火
で
焼
き
上
げ
ま

し
た
。
オ
ー
ブ
ン
ト
ー
ス
タ
ー
で
軽
く
温
め
て
か

ら
お
召
上
が
り
下
さ
い
。

送
料
別
途 

八
○
○
円

冷
蔵
真
空
パ
ッ
ク
で
お
届
け
し
ま
す
。

オ
ー
ブ
ン
ト
ー
ス
タ
ー
一
八
○
度
で
二
～
三
分
温
め
て
か

ら
お
召
上
が
り
下
さ
い
。

送
料
別
途 

八
○
○
円

お
肉
と
味
噌
タ
レ
を
冷
蔵
真
空
パ
ッ
ク
で
お
届
け
し
ま
す
。

お
野
菜
は
別
途
ご
用
意
を
お
願
い
し
ま
す
。

送
料
別
途 

八
○
○
円

冷
蔵
真
空
パ
ッ
ク
で
お
届
け
し
ま
す
。

お
鍋
で
温
め
て
か
ら
お
召
上
が
り
下
さ
い
。

八
丁
味
噌
ベ
ー
ス
の
す
き
焼
き
ダ
レ
が
、
綺
麗

な
霜
降
り
肉
と
良
く
合
い
ま
す
。
白
葱
や
水

菜
、
え
の
き
茸
な
ど
と
合
わ
せ
て
お
召
上
が

り
下
さ
い
。※

お
野
菜
は
含
み
ま
せ
ん
。

焼
津
の
磯
自
慢
様
の
酒
粕
で
炊
き
上
げ
ま
し
た
。

酒
粕
を
使
用
す
る
こ
と
で
、
深
い
コ
ク
、
ま
ろ
や

か
、
且
つ
上
品
な
口
当
た
り
に
仕
上
げ
ま
し
た
。

※

お
野
菜
は
含
み
ま
せ
ん
。
。



二
人
前 

八
、五
○
○（
税
込
）

す
っ
ぽ
ん
鍋
セ
ッ
ト

茄
子
の
花 

無
庵
よ
り

覚
弥
別
墅
よ
り

な
す
び
総
本
店
よ
り

七
、五
○
○（
税
込
）

鯛
一
尾（
約
六
○
○
グ
ラ
ム
）

米
三
合

鯛
め
し
セ
ッ
ト

一
キ
ロ 

一
○
、○
○
○（
税
込
）

黒
毛
和
牛
の
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

自
家
製
和
風
ソ
ー
ス
付
き

駿
河
湾
産
の
天
然
鯛
を
丸
ご
と
一
匹
使
用
。

お
出
汁
は
鯛
の
ア
ラ
で
と
っ
た
風
味
豊
か
な
お

出
汁
。
料
理
長
自
慢
の
鯛
め
し
を
ご
自
宅
で
簡

単
に
お
召
上
が
り
い
た
だ
け
ま
す
。

保
存
料
は
一
切
使
用
し
て
お
り
ま
せ
ん
。

真
空
低
温
調
理
で
加
熱
す
る
こ
と
で
、
旨
味
を

逃
さ
ず
、
し
っ
と
り
と
綺
麗
な
ロ
ゼ
色
に
仕
上
げ

ま
し
た
。
三
日
か
け
て
仕
込
む
和
風
ソ
ー
ス
で
食

す
と
日
本
酒
に
良
く
合
い
ま
す
。

す
っ
ぽ
ん
は
滋
養
強
壮
に
効
果
が
見
込
め
、
一
度

食
べ
る
と
ヤ
ミ
ツ
キ
に
な
る
ほ
ど
の
旨
味
を
持
っ

た
、
と
て
も
上
品
な
脂
と
濃
厚
な
味
に
な
り
ま

す
。
ふ
じ
の
く
に
食
の
都
づ
く
り
仕
事
人
・な
す
び

グ
ル
ー
プ
総
料
理
長 

早
川
が
丁
寧
に
時
間
を

か
け
極
上
の
一
品
に
仕
上
げ
ま
し
た
。

送
料
別
途 

八
○
○
円

鯛
、
お
米,

お
出
汁
を
冷
蔵
真
空
パ
ッ
ク
で
お
届
け
し
ま
す
。

炊
飯
器
又
は
土
鍋
で
調
理
し
て
お
召
上
が
り
下
さ
い
。

送
料
別
途 

八
○
○
円

ブ
ロ
ッ
ク
の
状
態
を
、
冷
蔵
真
空
パ
ッ
ク
で
お
届
け
し
ま
す
。

お
好
み
の
厚
さ
に
カ
ッ
ト
し
て
お
召
上
が
り
下
さ
い
。

送
料
別
途 

八
○
○
円

冷
蔵
真
空
パ
ッ
ク
で
お
届
け
し
ま
す
。

セ
ッ
ト
の
お
野
菜
、
お
出
汁
と
共
に
土
鍋
で
調
理
し
て
お
召

上
が
り
下
さ
い
。
食
べ
方
の
説
明
書
入
り
で
す
。



送
料
別
途 

八
○
○
円

冷
蔵
真
空
パ
ッ
ク
で
お
届
け
し
ま
す
。

開
封
し
て
そ
の
ま
ま
お
召
上
が
り
下
さ
い
。

甘
鯛 

一
○
○
グ
ラ
ム
・
さ
き
い
か 

五
○
グ
ラ
ム
・
た
く
あ
ん

一
五
○
グ
ラ
ム
・
た
ら
こ 

三
○
グ
ラ
ム
・
タ
コ 

五
○
グ
ラ
ム

牡
蠣 

三
個
・
ベ
ー
コ
ン 

三
○
グ
ラ
ム
・
手
羽
中 

四
本
・
ミ
ッ

ク
ス
ナ
ッ
ツ 

五
○
グ
ラ
ム
チ
ー
ズ 

三
個(

約
二
○
グ
ラ
ム)
の

詰
め
合
わ
せ
で
す
。

送
料
別
途 

八
○
○
円

冷
蔵
真
空
パ
ッ
ク
で
お
届
け
し
ま
す
。

解
凍
し
て
そ
の
ま
ま
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

十
千
花
前
静
岡
よ
り

グ
リ
ル
炙
之
介
よ
り

魚
弥
長
久
よ
り

鰹
の
三
保
松
原
焼
き

一
○
、○
○
○（
税
込
）

天
然
南
鮪
の
盛
り
合
わ
せ

四
、○
○
○（
税
込
）

五
、四
○
○（
税
込
）

燻
製
お
つ
ま
み
セ
ッ
ト

10
種
詰
め
合
わ
せ

二
本 

約
一
、三
〜
一
、五
キ
ロ
グ
ラ
ム

ケ
ー
プ
タ
ウ
ン
沖
産
の
極
上
天
然
南
鮪
の
全
て

を
味
わ
え
る
、
お
正
月
に
相
応
し
い
逸
品
で
す
。

炙
之
介
伝
統
の
自
家
燻
製
セ
ッ
ト
で
す
。

ウ
イ
ス
キ
ー
・
ス
コ
ッ
チ
の
お
供
に
是
非
。

世
界
文
化
遺
産
・
三
保
の
松
原
の
落
ち
松
葉
と

藁
を
使
用
し
、
高
温
で
炙
り
ま
す
。

藁
と
松
葉
の
香
り
も
閉
じ
込
め
ま
し
た
。

送
料
別
途 

一
、
○
○
○
円

冷
凍
真
空
パ
ッ
ク
で
お
届
け
し
ま
す
。

食
べ
方
の
説
明
書
入
り
で
す
。

大
ト
ロ 

一
二
○
グ
ラ
ム
・
中
ト
ロ 

一
二
○
グ
ラ
ム
・
赤
身

一
二
○
グ
ラ
ム
・
ネ
ギ
ト
ロ 

二
○
○
グ
ラ
ム
・
漬
け
ダ
レ

五
○
cc
の
詰
め
合
わ
せ
で
す
。



送
料
別
途 

一
、
○
○
○
円

冷
凍
真
空
パ
ッ
ク
で
お
届
け
し
ま
す
。

天
然
南
鮪
赤
身 

一
二
○
グ
ラ
ム
・
メ
カ
ジ
キ
鮪 

一
二
○

グ
ラ
ム
・
鮪
の
つ
み
れ 

四
個
・
鮪
の
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
出
汁 

八

○
○
cc
・
冷
凍
う
ど
ん
一 

玉
の
詰
め
合
わ
せ
で
す
。

送
料
別
途 

八
○
○
円

冷
蔵
真
空
パ
ッ
ク
で
お
届
け
し
ま
す
。

湯
煎
で
温
め
て
か
ら
お
召
上
が
り
下
さ
い
。

骨
付
き
リ
ブ
フ
ラ
ン
ク
一
三
○
グ
ラ
ム
・
ス
ペ
ア
リ
ブ
タ
レ
焼

き
一
○
○
グ
ラ
ム
・
牛
ハ
ラ
ミ
炭
焼
き 

九
○
グ
ラ
ム
・
牛
肩

ロ
ー
ス
炭
焼
き 

九
○
グ
ラ
ム
・
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
炭
焼
き
一
五

○
グ
ラ
ム
・
自
家
製
ハ
ン
バ
ー
グ
一
二
○
グ
ラ
ム
・
せ
せ
り
ぼ

ん
じ
り
炭
焼
き
一
八
○
グ
ラ
ム
の
詰
め
合
わ
せ
で
す
。

送
料
別
途 

八
○
○
円

冷
蔵
真
空
パ
ッ
ク
で
お
届
け
し
ま
す

湯
煎
で
温
め
て
か
ら
お
召
上
が
り
下
さ
い
。

十
千
花
前
静
岡
よ
り

グ
リ
ル
炙
之
介
よ
り

魚
弥
長
久
よ
り

三
、○
○
○（
税
込
）

鮑
と
大
根
の
磯
自
慢
蒸
し

鮪
の
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
セ
ッ
ト

二
人
前  

五
、○
○
○（
税
込
）

 
二
〜
三
人
前 

四
、八
○
○（
税
込
）

肉
盛
り
セ
ッ
ト

一
個 

約
一
五
○
グ
ラ
ム

五
、四
○
○（
税
込
）

二
個（
一
個
約
一
五
○
グ
ラ
ム
）

お
刺
身
で
も
食
べ
ら
れ
る
鮪
を
、
鮪
の
テ
ー
ル
か

ら
と
っ
た
お
出
汁
で
、
さ
っ
と
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
し
て

時
季
の
お
野
菜
と
お
召
し
上
が
り
下
さ
い
。

※

セ
ッ
ト
に
お
野
菜
は
含
み
ま
せ
ん
。

炭
火
で
香
り
高
く
焼
き
上
げ
、
真
空
に
す
る
こ
と

で
、
旨
味
と
香
り
も
閉
じ
込
め
ま
し
た
。

大
ぶ
り
な
国
産
鮑
を
使
用
。
大
根
と
加
熱
す
る

こ
と
で
、
丁
度
良
い
食
感
に
仕
上
げ
ま
し
た
。

肝
ソ
ー
ス
と
共
に
お
召
上
が
り
下
さ
い
。

７
種
詰
め
合
わ
せ
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