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海賊船の宝石箱海賊船の宝石箱
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生しらす
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生しらす
五四０生桜えび 600生桜えび 600

深
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深
海
魚

五
種
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一
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八
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駿
河
の
恵
み

賄い軍艦 420

サーモン三種味比べ
（サーモン･ハラス･富士山) 680

天然南まぐろ三種味比べ 
（赤身･大トロ･中トロ)1,100

ひかりもの三種
 （〆鯖･〆いわし･小肌)600

店長おすすめ三種880

黒
は
ん
ぺ
ん
串

五
二
０

３６cm!!

深海三種味比べ 780
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※写真はイメージです。
　入荷によって内容が変わります。
※写真はイメージです。
　入荷によって内容が変わります。

天然南まぐろ
赤身 430

天然南まぐろ
漬けまぐろ 450

天然南まぐろ三種味比べ
1,100

天然南まぐろ
中トロ一貫 430

天然南まぐろ
大トロ一貫 490

天然南まぐろ
南まぐろぶつ切り軍艦 480
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※器からこぼれるほど贅沢に盛りつけています。

しらすと桜えびの
　　コンビ軍艦 580
しらすと桜えびの
　　コンビ軍艦 580

天然南まぐろ

三種お造り 1,880

天
然
南
ま
ぐ
ろ

サラダ三種
(ツナ･カニサラ･ホッキ)450

ずわい蟹
700

深
海
魚

爆盛爆盛

釜揚げしらす
こぼれ盛り
800

釜揚げしらす
こぼれ盛り
800

※
こ
ぼ
れ
る
ほ
ど
贅
沢
に

　
　
　
　
盛
り
つ
け
て
い
ま
す
。

※ 漁の状況により内容が変わる場合がございます。

自家製 !!
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き


